
hôtel & restaurant

LA MÉTAIRIE

www.lametairie.be

Wanne

Allemagne

France

Pays-Bas

Luxembourg



VINS

SOFTS BIÈRES

APÉRITIFS

Coca-Cola / Zéro
Sprite / Fanta
Fuzea Tea
Fuzea Tea pêche
Tonic / Agrumes
Jus de pomme 
Jus d’orange
Eau plate - Eau pétillante

25 cl 
50 cl 
1 l

Carlsberg
Carlsberg 0%

BRASSERIE DETREMBLEUR - Vielsalm
Vieille Salme - blonde - 8,3%
Ange de la Salme -  blonde - 6%
Aurore de la Salme -  brune - 8,3%
Myrtille d’Amélie -  fruitée - 6%

BRASSERIE BELLEVAUX - Malmedy
La Blanche de Bellevaux - 4,8%
Malmedy Quadruple - Brune - 11%
Bellevaux Zero IPA 

BRASSERIE THARÉE - Vielsalm
Tharée Triple blonde - 8% 
Tharée IPA - 6%
Tharée Fraisée - 7%

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50

Apérol Spritz
Limoncello Spritz 
Martini blanc 
Martini rouge
Porto rouge  
Campari
Rhum brun havana
Picon vin blanc
Ricard
Coupe de crémant

12,00

13,00

Vin blanc - Chardonnay - Cuvée Joseph Pardon
Vin rosé - Grenache - Cuvée Joseph Pardon
Vin rouge - Côtes du Rhône - Domaine Challias

Bouteilles
voir carte 

des vins 

5,50
5,50
5,50

Verre

5,20
5,20
5,50
5,50

3,00
5,50
8,50

APÉRITIFS
SANS ALCOOL

Mojito 0% 
(Brasserie Bellevaux) 
Ginger Ale 0% 
(Brasserie bellevaux)
Gin Arduenna 0%
Funny Pisang & jus d’orange

Gin Virgulta
 
Producteurs locaux - saveurs
sapin & sous-bois de l’Ardenne
Gin Mare 
Méditerranéen - Romarin, thym,
basilic & arbequina

GINS

3,50
3,70

5,50
5,50
4,90

5,50
5,50
5,50

11,00
12,00
6,50
6,50
6,00
6,50
6,50
8,50
7,00
8,50

7,00

7,00

10,00
8,00

Supplément : Soft ou jus  +2,50€

Accompagnement : Schweppes
Classique ou Hibiscus compris

17,00
17,00
17,00

1/2 



Plat végétarien - 26€ 

ENTRÉES - VOORGERECHTEN

PLATS -HOOFDGERECHTEN

Carpaccio de biche - Huile de noix - Parmesan - 18€

Carpaccio van hinde - Walnootolie - Parmezaanse kaas

Salade de chêvre chaud - herbes de provence - Fromagerie du Bairsoû - 17€

Plankje met regionale vleeswaren en kazen

Steak de biche - Sauce Grand Veneur - 34€  

Truite braisée à la choucroute - Truite d’Ondenval - 29€

Hindesteak - Grand Veneur-saus

Sauté d’agneau à l’ancienne - Bergerie de la Fagne  - 28€    

Suprême de volaille - Sauce Forestière - Ferme Bio Bastin - 29€

DESSERTS - NAGERECHTEN

Crème brûlée - vanille - 11€

Coupe brésilienne - 11€

Pomme rôtie - Caramel - Boule de glace - 12€  

Bavarois mandarine - coulis framboises - 12€

Planche charcuterie & fromage - Produits régionaux - 28€ (pour 2 pers)
Fromagerie du Bairsoû & Li binamé Porcé

Soupe de crustacés - 17€

Accompagnement au choix : 
Frites / Croquettes / Pommes de Terre 

Dame blanche - 11€

Zeevruchtensoep

Salade met warme geitenkaas - Provençaalse kruiden 

Gestoofde forel met zuurkool

Lamsstoofpotje op traditionele wijze

Kipfilet - Bosbessensaus

Gebakken appel - Karamel - Bol ijs

Mandarijn-bavarois - frambozencoulis 

Vegetarische schotel 

Keuze uit bijgerechten: Frietjes / Kroketjes / Aardappelen 

PLATS ENFANT

Fish sticks - Frites - 12€    

Croquettes fromage - Frites - 12€    

Fish sticks - frietjes

Kaaskroketten - frietjes

Cassolette de scampis - crème sauternes - 18€
Scampi met sauternesroom

Vanille-ijs & chocolade & slagroom

Braziliaanse coupe



Café 
Expresso 
Double expresso
Décaféiné
Cappuccino crème fraîche
cappuccino lait 
macchiato 
Irish coffee 
italian coffee

Thés : 
Menthe-poivrée, fruits rouge,
Earl Grey, verveine, camomille 

Limoncello 
Amaretto Disaronno
Sambuca
Grappa blanche 
Grappa Ambrée 
whisky - Jack Daniels
Whisky - Macallan
cognac 
Cointreau 
Calvados
Baileys 
Poire Williams
Jägermeister

FOURNISSEURS
LOCAUX

BOISSONS
CHAUDES

DIGESTIFS

3,50
3,50
3,70
3,70
4,00
4,00
4,50
11,00
11,00

4,00

7,00
7,00
7,00
7,00
7,00
8,50
10,00
8,50
7,00
7,00
7,00
8,00
7,00

Café Charles Liégeois


